
1 2 3En utilisant notre feuille de calcul et
SCAN!, determinez les conditions
désirées pour la recette améliorée.

Réalisez une évaluation sensorielle
comparant la recette originale, le
prototype amélioré et un produit
commercial équivalent.

À partir de la base de données INAI,
sélectionez des paramètres pour
générer une liste d’ingrédients de
substitution naturels afin de réduire
la teneur en gras saturé, sucre et/ou
sodium de la recette originale.
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Sélection d’ingrédients naturels pour réduire la teneur en
gras saturé, sucre et sodium des produits alimentaires
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